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1. Zastosowanie Rafinacja olejéw roslinnych
Produkcja drozdzy
Przemyst farmaceutyczny
Przemyst chemiczny: obrobka metali, chemia gospodarcza, nawozy ptynne, materiaty ogniotrwate,
biopaliwa iinne.

, . Masa molowa 98,00 g/mol
2_' Wlasnosc_:l Posta¢ i barwa klarowna, bezbarwna lub o odcieniu
fizykochemiczne — zielonkawym, lepka ciecz
na podstawie literatury Zapach substancja bezwonna /czasem
technicznei wyczuwalny zapach H2S/
J Smak substancja kwasna
Temperatura krzepniecia kwasu 75 % H3PO4 -17,5°C
Temperatura krzepniecia kwasu 85 % H3PO4 +21°C
Rozpuszczalnos¢ w wodzie nieograniczona

3. Wymagania jakosciowe

Wymagania Parametry gwarantowane Metoda analityczna
75 85

Kwasu ortofosforowego jako HsPOq , %(m/m) min. 75 85 + 85,7 |alkacymetryczna wg PN-C-84034:1997
Zwigzkéw arsenu w przel. na As, mg/ kg max. 1 kolorymetryczna wg PN-C-84034:1997
Zwigzkow oftowiu w przel. na Pb, mg/ kg max. 1 ICP wg PA/LJ/A8
Zwigzkow rteci w przel. na Hg, mg/ kg max.0,01 ASA z bezposrednig mineralizacjg wg PA/LJ/57
Zwigzkow kadmu w przel. na Cd, mg/ kg max. 0,1 ICP wg PA/LJ/48
Zwigzkow fluoru w przel. na F, mg/ kg max. 5 potencjomertyczna ISE wg PA/LJ/76
Zwigzkow chloru w przel. na CI, mg/ kg max. 10 nefelometryczna wg PA/LJ/62
Zwigzkow siarki w przel. na CaSOs, mg/ kg max. 70 ICP wg PA/LJ/AT
Azotandéw w przel. na NaNOs, mg/ kg max. 5 test jakosciowy wg PA/LJ/80
Lotnych kwaséw w przel. na CH:COOH, mg/ kg max. 10 destylacja z parg wodna wg PA/LJ/79

4. Opis procesu
i skiad produktu

Surowcem stosowanym w procesie produkcji kwasu fosforowego jest fosfor zotty. Proces
produkcji polega na spalaniu fosforu w strumieniu powietrza, a nastepnie absorpc;ji
powstatego P20s w cyrkulujgcej wodzie. Powstaty kwas cyrkuluje w instalacji do momentu
otrzymania odpowiedniego stezenia HsPOa. Otrzymany kwas jest nastepnie odarseniany.
Gotowy produkt to substancja nieorganiczna, ktéra jest:

- 75 % roztworem wodnym HzPOa4 lub

- 85 % roztworem wodnym H3POas.

5. Pakowanie
I oznakowanie

Kwas ortofosforowy spozywczy nalewany jest do autocystern i paletopojemnikéw. Zaréwno
autocysterny, jak i opakowania jednostkowe muszg by¢ dopuszczone do przewozu zgodnie
Z przepisami o przewozie materiatow niebezpiecznych ADR i RID:

- klasa — 8,

- grupa opakowaniowa — lll,

- UN-1805,

- Nrrozpoznawczy zagrozenia — 80.
Srodek transportu bezwzglednie musi posiadaé atest mycia.
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Dopuszcza sie inny rodzaj opakowania po uzgodnieniu z odbiorcg.
Opakowania jednostkowe spetniajg wymagania prawne okreslone dla materiatéw i wyrobéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig .

Na opakowaniu jednostkowym kwasu fosforowego spozywczego umieszcza sie etykiete
zawierajgcg migedzy innymi:

- nazwe i adres producenta,

- nazwe produktu.
Data produkcji oraz data przydatnosci do uzycia znajduje sie na dotgczonym do kazdej
wysytki Swiadectwie Analizy.

6. Badania
mikrobiologiczne

Kwas ortofosforowy spozywczy spetnia wymagania prawne dotyczgce specyfikacji i kryteriow
czystosci dla dozwolonych substancji dodatkowych stosowanych w $rodkach spozywczych.
W wyrywkowych badaniach mikrobiologicznych produktu nie stwierdzono obecnosci bakterii:
Escherichia coli, Staphylococcus aureus, beztlenowych przetrwalnikujgcych i pateczek
Salmonelli.

Wyniki przeprowadzonych badan wskazujg réwniez, ze produkt nie stanowi korzystnego
Srodowiska dla rozwoju i namnazania sie pateczek z rodzaju Salmonella.

7. Zawartosc¢
substanciji
obcych

Kwas ortofosforowy spozywczy spetnia wymagania prawne dotyczace zawartosci substanc;ji
zanieczyszczajgcych dla dozwolonych substancji dodatkowych.

W procesie produkcji stosowane sg surowce wolne od zanieczyszczen fizycznych,
chemicznych, mikrobiologicznych /zgodnie z deklaracjg ich dostawcow/, w tym wolne od:
mykotoksyn, pestycyddéw, antybiotykéw, hormonéw, dioksyn i na zadnym etapie procesu
produkciji i konfekcjonowania nie sg dodawane substancje zawierajgce w/w.

Zawarto$¢ metali ciezkich spetnia wymagania przepiséw prawnych dotyczgcych dozwolonych
substancji dodatkowych.

W procesie produkcji /na zadnym z etapéw/ nie dodaje sie: substancji pochodzenia
organicznego, substancji pochodzenia roslinnego i zwierzecego, substancji barwigcych,
emulgatoroéw, antyutleniaczy, substancji konserwujgcych, substancji stodzgcych, aromatéw,
tluszczow zwierzecych, rozpuszczalnikow ani zadnych innych ulepszaczy.

8. Zawartosé
alergenow

Kwas ortofosforowy spozywczy nie zawiera alergendéw i catkowicie wykluczona jest
mozliwos¢ zanieczyszczenia krzyzowego substancjami wywotujgcymi alergie, takimi jak:

- Zboza zawierajgce gluten tj. pszenica, zyto, jeczmien, owies, orkisz, kamut lub ich
odmiany hybrydowe, a takze produkty pochodne,

- Ryzipochodne,

- Kukurydza i pochodne,

- Sojai produkty pochodne,

- Gryka,

- Drozdze,

- Lecytyna,

- Gluten,

- Seler i produkty pochodne,

- Cynamon,

- Orzechy, tj. migdaty, orzechy laskowe, orzechy witoskie, orzechy nerkowca, orzeszki
pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzechy pistacjowe, orzechy makadamia lub
orzechy Queensland, a takze produkty pochodne,

- Orzeszki ziemne /arachidowe/ i produkty pochodne,

- Nasiona sezamu i produkty pochodne,

- Kakao i jego produkty wigczajgc masto kakaowe,

- Olejek kolendry,

- Strgczkowe,

- Owoce z pestkami morela, sliwka, wisnia itp.,

- Gorczyca i produkty pochodne,

- Zelatyna,

- Laktoza,

- Musztarda i jej produkty,

- Jajai produkty pochodne,

- TVP /Teksturowane biatka warzywne/,

- HVP /Hydrolizowane biatka warzywne/,

- Mleko i produkty pochodne,

- Proteiny mleka /np. kazeina, serwatka/,

- Mieso /wotowe, wieprzowe, drobiowe/ i produkty miesne,

- Skorupiaki oraz matze i produkty pochodne,

- Mieczaki i produkty pochodne,
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- Ryby i produkty pochodne,

- Drob i produkty drobiowe,

- Wanilina,

- Barwniki naturalne,

- Barwniki azowe ( E110),

- Tartazyna (E 102),

- Rosliny baldaszkowate,

- Marchewka,

- tubin i produkty pochodne,

- Mak,

- Kolendra,

- Konserwanty,

- Kwas benzoesowy (E210-E213),

- Glutaminiany (E620-E625),

- Siarczki (E220-E228),

- Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/I
w przeliczeniu na catkowitg zawarto$¢ SOx.

9. GMO

Kwas ortofosforowy spozywczy jako substancja nieorganiczna, jak réwniez surowce
wykorzystywane w procesie jego produkcji nie sg organizmami genetycznie modyfikowanymi
w my$| obowigzujgcych przepiséw prawnych.

10. Promieniotworczosé

Kwas ortofosforowy spozywczy charakteryzuje sie znikomym stezeniem naturalnych
pierwiastkbw promieniotworczych, zawierajgcym sie w granicach btedu pomiaru,
odpowiadajgcym stezeniom tych pierwiastkow w produktach zywnosciowych pochodzenia
roslinnego. W procesie technologicznym nie stosuje sie:

- napromieniowania produktu,

- jonizacji produktu.

11. Wartosci
odzywcze

Kwas ortofosforowy spozywczy nie posiada wartosci odzywczych. Stosowany jest jako
substancja klarujgca i regulator kwasowosci.

Nie wykonuje sie oznaczen wartosci odzywczych, w tym wartosci energetycznej produktu
oraz zawarto$ci witamin i alkoholu.

12. Termin trwatosci

Termin trwatosci kwasu ortofosforowego spozywczego wynosi 24 miesigce od daty produkgc;ji.

13. Sposoéb uzycia

Warunki stosowania kwasu ortofosforowego spozywczego regulujg odpowiednie wymagania
prawa krajowego, miedzynarodowego i unijnego w sprawie dozwolonych substancji
dodatkowych.

14. CCP

Po przeprowadzeniu na kazdym etapie produkcji identyfikacji, analizy zagrozen i oceny
ryzyka wedtug FMEA, wyznaczono jeden krytyczny punkt kontrolny /CCP/. Zidentyfikowano
go na etapie napetniania autocystern i opakowan jednostkowych.

Zagrozenie dla bezpieczenstwa zywnosci wynika z mozliwosci wystgpienia w gotowym
wyrobie zanieczyszczen obcych. W celu eliminacji zagrozenia ustanowiono kombinacje
srodkéw nadzoru w postaci filtrow. Monitorowanie wyznaczonego CCP, ewentualne dziatania
korekcyjne i korygujgce oraz walidacja i weryfikacja prowadzone sg zgodnie z zapisami
w ,Planie HACCP dla DSD”.

Dodatkowo w celu unikniecia zabrudzenia kwasu nalewanego do cysterny przed kazdym
nalewaniem cysterna jest sprawdzana i obowigzkowo kierowca musi posiada¢ atest mycia
cysterny.

15. Glass Control
I Pest Control

Obszar produkcji, a w tym proces technologiczny objety jest nadzorem w ramach programoéw
Glass Control i Pest Control. Glass Control ma na celu wyeliminowanie zanieczyszczen typu:
szkto, drewno lub twardy plastik. W ramach programu Pest Control firma zewnetrzna /na
mocy stosownej umowy/ prowadzi ochrone przed szkodnikami.
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16. Analizy Badanie produktu w zakresie parametrow gwarantowanych wykonywane jest przez
. zaktadowe Laboratorium Kontroli Jakosci zgodnie z zatwierdzonym ,Planem Analiz
chemiczne Surowcow, Miedzyoperacyjnych i Wyrobéw Gotowych”.

Do kazdej partii produktu dotgczane jest Swiadectwo Analizy, ktére zawiera co najmniej:
nazwe produktu, dane identyfikujgce partie produkcyjna, date produkgji, date przydatnosci do
uzycia oraz wyniki analiz zgodnie ze specyfikacjg. Badania: mikrobiologiczne,
promieniotworczosci, dioksyn zlecane sg laboratoriom zewnetrznym

17. I\/Iag azynowanie Kwas ortofosforowy spozywczy nie wymaga specjalnych warunkéw magazynowania

/na jakos¢ produktu przechowywanego w opakowaniach jednostkowych nie majg wplywu:
temperatura, wilgotno$¢ otoczenia itp./
Kwas ortofosforowy spozywczy nalezy przechowywac w zbiornikach ze stali kwasoodporne;j,
usytuowanych na wolnym powietrzu na tacy kwasoodpornej. Mniejsze ilosci kwasu mozna
przechowywac¢ w opakowaniach transportowych w pomieszczeniach przewiewnych lub na
otwartej przestrzeni.

18. Transpo rt Kwas ortofosforowy spozywczy nalezy przewozi¢ w kwasoodpornych cysternach lub
opakowaniach jednostkowych dopuszczonych do przewozu zgodnie z przepisami
0 przewozie materiatéw niebezpiecznych ADR i RID.
Klasa — 8, Grupa pakowania — Ill, UN — 1805, Numer rozpoznawczy zagrozenia — 80.
W przypadku obstugi logistycznej przez "ALWERNIA” S.A. transport odbywa sie
przez kwalifikowanych przewoznikow.

19. Certyfikaty Produkcja i sprzedaz wyrobu objeta jest :

- Systemem Zarzadzania Jakoscia,
certyfikowanym na zgodnos¢ z normg PN-EN ISO 9001,

- Systemem Zarzadzania Srodowiskowego,
certyfikowanym na zgodnos$¢ z normg PN-EN ISO 14001,

- Systemem Zarzadzania Bezpieczenstwem Zywnosci,
certyfikowanym na zgodno$¢ z normg PN-EN ISO 22000,

- Certyfikatem Koszernosci.
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