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Przemyst migsny

2. Wiasnosci
fizykochemiczne —

na podstawie literatury technicznej

Postac i barwa proszek lub granulat o
barwie biatej

Zapach substancja bezwonna

Smak substancja bez smaku

Rozpuszczalnosé¢ w wodzie rozpuszczalna

Rozpuszczalnosé¢ w etanolu nierozpuszczalna

3.Wymagania jakoSciowe

Parametry gwarantowane

Wymagania Mieszanka wielofosforanowa spozywcza Metody badar
ALMINA ALMINA ALMINA
C5 M8 S9
Ogolnej zawartosci fosforanéw w przel. na min. 60,0 min. 56,5 min. 54,5 miareczkowa wg
P20s, % (m/m) PN-C-84300-03:1993
pH 1% roztworu wodnego 55+0,2 7,8+0,2 8,8+0,2 potencjometryczna wg

PN-C-84300-24:1993

Substancji nierozpuszczalnych w wodzie, max. 0,1 max. 0,1 max. 0,1 wagowa wg
% (m/m) PN-C-84300-21:1993
Zwigzkow zelaza w przel. na Fe, mg/kg max. 50 max. 50 max. 50 ICP wg PA/LJ/A8
Zwigzkow arsenu w przel. na As, max. 1 max. 1 max. 1 spektrofotometryczna
mg/kg wgPN-C-84300-20:1993

Zwigzkow ofowiu w przel. na Pb, mg/kg max. 1 max. 1 max. 1 ICP wg PA/LJ/A8
Zwigzkow kadmu w przel. na Cd, mg/kg max. 1 max. 1 max. 1 ICP wg PA/LJ/A8
Zwigzkow rteci w przel. na Hg , mg/kg max. 1 max. 1 max. 1 ASA wg PA/LJ/57
4, Opis procesu Surowcami stosowanymi w procesie produkcji mieszanek wielofosforanowych

i sktad produktu

spozywczych sg fosforowe sole spozywcze E 450 oraz E 451.
Produkt stanowi odpowiednig kompozycje soli fosforowych stosowanych jako surowce.

5. Pakowanie
I oznakowanie

Mieszanki wielofosforanowe spozywcze pakowane sg w worki polietylenowe w ilosci po
25 kg. Worki umieszcza sie na paletach i pokrywa folig. Dopuszcza sie inny rodzaj
opakowania po uzgodnieniu z odbiorcg.
Opakowania spetniajg wymagania prawne okreslone dla materiatdw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.
Na opakowaniu mieszanki wielofosforanowej spozywczej umieszcza sie co najmniej:

- nazwe i adres producenta,

- nazwe produktu,

- mase netto,

- numer partii,

- date waznosci.
Numer partii oznacza: rok/miesigc/numer kolejnej partii zapakowanej w miesigcu.
Dodatkowo na opakowaniu umieszcza sie numer kontrolny osoby pakujgcej produkt.

6. Badania
mikrobiologiczne

Mieszanki wielofosforanowe spozywcze spetniajg wymagania prawne dotyczgce
specyfikaciji i kryteriéw czystosci dla dozwolonych substancji dodatkowych stosowanych w

srodkach spozywczych.
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W  wyrywkowych badaniach mikrobiologicznych produktu nie stwierdzono obecnosci
bakterii: Escherichia coli, Staphylococcus aureus, beztlenowych przetrwalnikujgcych i
pateczek Salmonelli.

Wyniki przeprowadzonych badan wskazujg réwniez, ze produkt nie stanowi korzystnego
Srodowiska dla rozwoju i namnazania sie pateczek z rodzaju Salmonella.

7. Zawartosé
substanciji
obcych

Mieszanki  wielofosforanowe spozywcze spetniajg wymagania prawne dotyczgce
zawartosci substancji zanieczyszczajgcych dla dozwolonych substancji dodatkowych.

W procesie produkcji stosowane sg surowce wolne od zanieczyszczen fizycznych,
chemicznych, mikrobiologicznych /zgodnie z deklaracjg ich dostawcow/, w tym wolne od:
mykotoksyn, pestycydow, antybiotykow, hormondw, dioksyn i na zadnym etapie procesu
produkgiji i konfekcjonowania nie sg dodawane substancje zawierajgce w/w.

Zawartos¢ metali ciezkich spetnia wymagania przepiséw prawnych dotyczacych
dozwolonych substancji dodatkowych.

W procesie produkcji /na zadnym z etapoéw/ nie dodaje sie: substancji pochodzenia
organicznego, substancji pochodzenia roslinnego i zwierzecego, substancji barwigcych,
emulgatoréw, antyutleniaczy, substancji konserwujacych, substancji stodzacych, aromatéw,
ttuszczdw zwierzecych, rozpuszczalnikdw ani zadnych innych ulepszaczy.

8. Zawartosé
alergenow

Mieszanki wielofosforanowe spozywcze nie zawierajg alergenéw i catkowicie wykluczona
jest mozliwosé zanieczyszczenia krzyzowego substancjami wywotujgcymi alergie, takimi
jak:

- Zboza zawierajgce gluten tj. pszenica, zyto, jeczmien, owies, orkisz, kamut lub ich
odmiany hybrydowe, a takze produkty pochodne,

- Ryzipochodne,

- Kukurydza i pochodne,

- Sojai produkty pochodne,

- Gryka,

- Drozdze,

- Lecytyna,

- Gluten,

- Seler i produkty pochodne,

- Cynamon,

- Orzechy, tj. migdaty, orzechy laskowe, orzechy wtoskie, orzechy nerkowca,
orzeszki pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzechy pistacjowe, orzechy
makadamia lub orzechy Queensland, a takze produkty pochodne,

- Orzeszki ziemne /arachidowe/ i produkty pochodne,

- Nasiona sezamu i produkty pochodne,

- Kakao i jego produkty wigczajgc masto kakaowe,

- Olejek kolendry,

- Strgczkowe,

- Owoce z pestkami morela, sliwka, wisnia itp.,

- Gorczyca i produkty pochodne,

- Zelatyna,

- Laktoza,

- Musztarda i jej produkty,

- Jajai produkty pochodne,

- TVP [Teksturowane biatka warzywne/,

- HVP /Hydrolizowane biatka warzywne/,

- Mileko i produkty pochodne,

- Proteiny mleka /np. kazeina, serwatka/,

- Mieso /wotowe, wieprzowe, drobiowe/ i produkty migsne,

- Skorupiaki oraz matze i produkty pochodne,

- Mieczaki i produkty pochodne,

- Ryby i produkty pochodne,

- Dréb i produkty drobiowe,

- Wanilina,

- Barwniki naturalne,

- Barwniki azowe ( E110),

- Tartazyna (E 102),

- Rosliny baldaszkowate,

- Marchewka,

- tubin i produkty pochodne,
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- Mak,
- Kolendra,

- Konserwanty,

- Kwas benzoesowy (E210-E213),

- Glutaminiany (E620-E625),

- Siarczki (E220-E228),

- Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/l
w przeliczeniu na catkowitg zawartos$¢ SOo.

9. GMO

Mieszanki wielofosforanowe spozywcze jako substancje nieorganiczne, jak réwniez
surowce wykorzystywane w procesie ich produkcji nie sg organizmami genetycznie
modyfikowanymi w mys| obowigzujgcych przepiséw prawnych.

10. Promieniotwdrczos¢

Mieszanki wielofosforanowe spozywcze charakteryzujg sie znikomym stezeniem
naturalnych pierwiastkow promieniotwdrczych, zawierajgcym sie w granicach bfedu
pomiaru, odpowiadajgcym stezeniom tych pierwiastkbw w produktach zywnosciowych
pochodzenia roslinnego. W procesie technologicznym nie stosuje sie:

- napromieniowania produktu,

- jonizacji produktu.

11. Wartosci
odzywcze

Mieszanki wielofosforanowe spozywcze nie posiadajg wartosci odzywczych. Nie wykonuje
sie oznaczenh warto$ci odzywczych, w tym wartosci energetycznej produktu oraz zawarto$ci
witamin i alkoholu.

12. Termin trwatosci

Termin trwatosci mieszanek wielofosforanowych spozywczych wynosi 24 miesigce od
daty produkcji.

13. Sposob uzycia

Warunki stosowania mieszanek wielofosforanowych spozywczych regulujg odpowiednie
wymagania prawa krajowego, miedzynarodowego i unijnego w sprawie dozwolonych
substancji dodatkowych.

14. CCP

Po przeprowadzeniu na kazdym etapie produkcji identyfikacji, analizy zagrozen i oceny
ryzyka wedlug FMEA, wyznaczono jeden krytyczny punkt kontrolny /CCP/. Zidentyfikowano
go na etapie pakowania produktu. Zagrozenie dla bezpieczenstwa zywnosci wynika
z mozliwosci wystgpienia w gotowym wyrobie zanieczyszczeh obcych - metalicznych. W
celu eliminacji zagrozenia ustanowiono kombinacje $rodkéw nadzoru w postaci:
przesiewaczy oraz przeptywowych oczyszczaczy magnetycznych.

Monitorowanie wyznaczonego CCP, ewentualne dziatania korekcyjne i korygujace oraz
walidacja i weryfikacja prowadzone sg zgodnie z zapisami w ,,Planie HACCP dla DSD”.

15. Glass Control
I Pest Control

Obszar produkcji, a w tym proces technologiczny, objety jest nadzorem w ramach
programow Glass Control i Pest Control.

Glass Control ma na celu wyeliminowanie zanieczyszczen typu: szkto, drewno lub twardy
plastik. W ramach programu Pest Control firma zewnetrzna /na mocy stosownej umowy/
prowadzi ochrone przed szkodnikami.

16. Analizy
chemiczne

Badanie produktu w zakresie parametrow gwarantowanych wykonywane jest przez
zaktadowe Laboratorium Kontroli Jakosci zgodnie z zatwierdzonym ,Planem Analiz
Surowcow, Miedzyoperacyjnych i Wyrobéw Gotowych”.

Do kazdej partii produktu dotgczane jest Swiadectwo Analizy.

Badania: mikrobiologiczne, zawartosci SOz, dioksyn zlecane sg laboratoriom zewnetrznym.

17. Magazynowanie

Mieszanki wielofosforanowe spozywcze nie wymagajg  specjalnych warunkow
magazynowania /na jako$¢ produktu przechowywanego w opakowaniach jednostkowych
nie majg wptywu: temperatura, wilgotnos¢ otoczenia itp./

Produkt nalezy przechowywa¢ w pomieszczeniach przystosowanych do magazynowania
produktéw spozywczych.

18. Transport

Mieszanki wielofosforanowe spozywcze nalezy przewozi¢ krytymi, czystymi Srodkami
transportu.W przypadku obstugi logistycznej przez "ALWERNIA” S.A. transport odbywa sie
przez kwalifikowanych przewoznikow.
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19. Certvfikat Produkcja i sprzedaz wyrobu objeta jest :
y y - Systemem Zarzadzania Jakoscia,

certyfikowanym na zgodnos$¢ z normg PN-EN ISO 9001,

- Systemem Zarzadzania Srodowiskowego,
certyfikowanym na zgodno$¢ z normg PN-EN ISO

- Systemem Zarzadzania Bezpieczenstwem Zywnosci,
certyfikowanym na zgodno$¢ z normg PN-EN ISO 22000,

- Certyfikatem Koszernosci.

Alwernia, 5.12.2014 KK/24, wydanie 4
“Alwernia” S.A. “Alwernia” S.A.
ul. Karola Olszewskiego 25, 32-566 Alwernia Posiada Certyfikowane Systemy
tel. (+48 12) 258 91 00; fax (+48 12) 283 21 88 Zarzadzania: Jakoscia, Srodowiskowego,
e-mail: marketing@alwernia.com.pl Bezpieczeristwem Zywnosci

www.alwernia.com.pl
Nr rejestrowy BDO: 000022133



mailto:e-mail:%20marketing@alwernia.com.pl
http://www.alwernia.com.pl/

